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DISCIPLINA
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INSTITUTO DE AGRONOMIA

DEPARTAMENTO DE FITOTECNIA

OBJETIVO DA DISCIPLINA:

Oferecer ao aluno de graduacdo a possibilidade de interligar conceitos da producdo agricola com
praticas pos-colheita, que servirdo sobretudo para conservar a qualidade dos produtos pelo maior
tempo possivel, mantendo-se aptos para o consumo, despertando no aluno a idéia de que conservar
é tdo importante quanto produzir.

EMENTA:
Desenvolvimento fisiologico de 6érgdos vegetais que constituem interesse da fruticultura,
olericultura e floricultura. Fatores enddgenos e exdgenos na pré-colheita, colheita e pds-colheita
que sdo causas de perdas. Manejo, instalacbes e controle de qualidade dos produtos vegetais
pereciveis.

CONTEUDO PROGRAMATICO:
1. FORMAGAO E CRESCIMENTO DE ORGAOS VEGETAIS
1.1. Maturacdo, amadurecimento e senescéncia;
1.2. Respiragdo : padrd@es, fatores de influéncia e climatério respiratdrio;
1.3. Transpiracao;
1.4. Transformacdes bioquimicas;
1.5. Regulacdo hormonal.

2. PERDAS
2.1. Tipos de perdas;
2.2. Causas das perdas na pré-colheita, colheita e pds-colheita;
2.3. Controle de perdas;
2.4. Distarbios fisiolégicos durante o armazenamento.

3. MANEJO, INSTALACOES E CONTROLE DE QUALIDADE
3.1. Fatores pré-colheita;
3.2. Manuseio pos-colheita;
3.3. Embalagens;
3.4. Transporte;
3.5. Armazenamento : Tipos;
3.6. Qualidade pos-colheita : Atributos, padronizacéo e classificacao.
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